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desde el ingrediente, la sostenibilidad,
investigación, economía y salud

TE REGALAMOS               EN TUS ACCESOS
Sigue las instrucciones:

Escanea el código QR y crea tu cuenta en
MyCashless.

1.

Selecciona el acceso de 3 días (el código es válido
únicamente para el acceso de 3 días).

2.

Da clic al candado de CODIGO DE ACCESO para
que el sistema te otorgue el precio con descuento. 

3.

Finaliza tu compra y recibe tus accesos por mail de
parte de MyCashless.

4.

Valido únicamente para socios colaboradores con
un límite de accesos. 

5.

Bloques de ponencias

La cocina del futuro.
Tradición y cocina sostenible.
Empresas alimentarias sostenibles a través de la gastronomía.
Formación gastronómica para la salud, nutrición, dietas saludables y sostenibles.
Gastronomía e inteligencia artificial.
Prácticas Zero Waste en la gastronomía.
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